LES ENTREES

Assiette de Fruits de iler

Bulots |Crevettes Bouguet |Huitres £ 14,50
Ziegenkdse Hillefeuille | Kaki-Carpaccio £ 10,50
Ravioli | Brandade Kabeljau |Olivenél-Zitrone-Petersilie £ 12,50
Terrine Foie Gras |Apfel—Birne—Chutney £ 16,90
Gambas |Tempura — noir | Weisskrautsalat | Alioli £ 14,90
Wachtel | Linsen |Sherry-Sauce £ 15,90

1. ENTREHETS

Tagliatelle a1z Truffe £ 18,90

Unsere Speisen und Getraenke koennen Spuren von Zusatzstoffen und Allergene enthalten. Fiir Riickfragen

wenden Sie sich Jederzeit Serne an unser Service- oder Kichenpersonal. Preise sind inkl. “wSt. Ihr LE BERLU Teamn



LES PLATS

Schwertfisch

Teriyaki-Sauce | Avocado-ilango-Tomaten—Koriander-Ingwer £ 23,50
Jakobsmuscheln

Sauerkraut | #liesmuscheln-Basilikun-Jus € 24,50
Lamnhi fte

#lorcilla=Chorizo | Spinat | Graupen | Rotweinsauce £ 25,90
Hirschkalbsrlcken

Blaukraut glasierte ilaronen | Karottenplree | Wacholdersauce £ 28,90

Kalbslende | Steinpilz-Kruste

Sellerie=Pliree | Grenaille=-Kartoffeln | Rosmarin £ 24,90
Entenbrust
Gemlise=Pastilla | Traubensauce £ 23,50

LES DESSERTS

Tarte Tatin | Truffe | Sorbet Calvados £ 8,50
Guark-KnOgdel |Supréme Orange-Cannelle | Limettenzesten £ 1,50
Trio au Chocolat | Vanille £ 6,50
Assiette de Fromages £ 990

Le Berlu £ 50,00

Unsere Speisen und Getraenke koennen Spuren von Zusatzstoffen und Allergene enthalten. Fiir Riickfragen

wenden Sie sich Jederzeit Serne an unser Service- oder Kichenpersonal. Preise sind inkl. “wSt. Ihr LE BERLU Teamn



